
VARIEDAD

ASPECTO VISUAL

Blend Chenin y Malbec

ALCOHOL

VIÑEDOS
Vinedos jovenes, ubicados en
San Martin, Mendoza.

12,8

SERVICIO

 

9–11°C

7 Cuchillos
EX TRA BRUT ROSE
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Su color y reflejos de “piel de cebolla” resaltan la fineza de sus  burbujas, consistencia y 
vivacidad. Brillante y de excelente limpidez.

ASPECTO GUSTATIVO

Amable y agradable al beberlo. La textura de sus burbujas, la frescura y fineza de 
acidez, logran generar una deliciosa sensación en toda la  boca. El final es suave, frutal 
y refrescante, dejando el paladar pronto a continuar bebiendo.

MARIDAJE

Momentos y comidas hacen que las combinaciones sean casi infinitas para disfrutar 
con este Extra Brut. Momentos de aperitivos, atardeceres  calurosos, entradas como 
ensaladas, mariscos, pescados y carnes blancas, algunas de las opciones. Además, 
acompaña momentos como el del postre y largas sobremesas.

TEMPERATURA

Se recomienda cuidar su temperatura en pos de disfrutar a pleno las  cualidades senso-
riales, por ello, sugerimos beberlo fresco, entre 9° y  11°.

CONCLUSION 

Un  Espumoso refrescante y joven. Expresivo y que logra satisfacción al  beberlo. Sus 
características principales muestran un vino adaptable a  todo momento y circunstan-
cia.


