
VIÑEDOS 

 

Zorritos
MALBEC

www.lamuchi.com deborah.diaz@lamuchi.com.ar@lamuchiwines+54 9 261 5 38-4070 D . P. T

Vistalba, Luján de Cuyo, Mendoza. Año de plantación 1920. A 920 msnm 
(metros sobre nivel del mar). Suelo de origen aluvional con una capa 
superior de composición franco arcillo limosa y cubierto por una capa 
de carbonato de calcio. Rendimiento 6.500 kg por hectárea. Se cuida 
cada planta sin uso de herbicidas, solo cuidado agroecológico.

NOTAS DE CATA

En vista vemos un vino de color rojo violáceo intenso y profundo. Es 
perfumado y expresivo. Sus aromas expresan complejidad entre frutas, 
hierbas, especias y suaves tostados. Su paso por boca es fascinante, 
envolvente, sabroso, de un persistente y exquisito final.

MARIDAJE

Es el complemento ideal para acompañar pastas y carnes rojas.

GUARDA

Sin paso por madera. Crianza 9 meses en tanques, en la bodega.

TEMPERATURA

Sugerimos beberlo entre 14° C – 18° C.

VARIEDAD VIÑEDOS SERVICIO

100% Malbec Lujan de Cuyo,
Mendoza

14°–18°C


